de 12h a 13h et de 19h30 a 20h15
HOTEL RESTAURANT
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Ha spécialite du Clef).
ea/ cm (ri % ch : A%fl de caille)
ris de veau, oie gras, Tllet de callle

sauce aux morilles
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La Cassolette d'escargots a la fourme d’Amber.t = 125
L'oeuf parfalt aux petits Iegumes saumon et sa sauce ala creme n<€
La Cassolette océan : 14 €
(fondue de poireaux, moules, noix de Saint- Jacques crevettes) _
La Terrine de canard malson : - Nn€
La Salade Chazette “ — — 12 €
(gésiez, magret fumé et fois gras cuit au sel)
Le Melon a I'’Auvergnate = 12€
L'éventail de Saint-Jacques saveur exotique ' _ — 14 <€

La brochette de Gambas flamblée au Cognac — 25 € '\

Le Magret de canard sauce miel, — : - 22 €
Gentiane & citron vert

La Grande Salade estivale - 18€

Le poisson du moment ——=19=C

La piéce du boucher 7 18 €

Noublier pas la spicialite du Chef). le Craguant des Clares
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Le soufflé chaud au Grand Marnier 0=
Les profiteroles - , ———— J0 £
Le déme au citron sur son palet Breton - 10«
La coupe de glace fagon vacherin - 10€
La Tarte fine aux pommes et sa boule de glace canelle —. 9€

Café Gourmand : - 13€

L'assiette de fromages d’Auvergne - 10€




2 spécialite du Ch
e

(ris de veau, foie gras, filet de caille)
sauce aux morilles

La Cassolette d’escargots a la fourme d’Ambert : — 12 €
L'oeuf parfait aux petits Iégumes, saumon et sa sauce a la creme 1€
La Cassolette océan — e 14 €
(fondue de poireaux, moules, noix de Saint-Jacques, crevettes)

La Terrine de canard maison . : e €
La Salade Chazette , e 12 €
(gésiez, magret fumé et fois gras cuit au sel)

Le Melon a I'’Auvergnate : , - e A2 €
L'éventail de Saint-Jacques saveur exotique R 14 €

Gentiane & citron vert

La Grande Salade estivale —————— 18 €

Le poisson du moment

La piéce du boucher —— 18 € %

Noublier pas la spicialiti du Clef.
&Caa%uf:f des Cllares

?/wmxa% et dvssents

Le soufflé chaud au Grand Marnier

Les profiteroles : - ———— J0 £
Le déme au citron sur son palet Breton - 10«
La coupe de glace fagon vacherin - 10€
La Tarte fine aux pommes et sa boule de glace canelle —. 9€

Café Gourmand : - 13€

L'assiette de fromages d’Auvergne - 10€




