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(ris de veau, foie gras, filet de caille)

-

La Cassolette d’escargots & la fourme d’Ambert

sauce aux morilles

L'ceuf parfait facon bénédictine au saumon mariné

La Cassolette de pétoncles aux petit Iégumes

La Terrine de canard maison

La Salade Auvergnate —
(jambon de pays, bleu d’Auvergne, Cantal)

La Soupe a I'oignon et ses croutons au cantal

Plais

La brochette de Gambas flambée au Cognac — 25€
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foie gras
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Le Magret de canard sauce aux myrtilles —— 22/€/§ \
Le Supréme de pintade sauce au R \\\ \
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Le Poisson du moment 20€ (. \ ==\ N =
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Le Pavé de cerf sauce grand — 18 \ \ N
veneur \
Le Jarreton de Porc aux lentilles — 18€ .

Le craquant des Chazes —26€
(ris de veay, foie gras, filet de caille)
sauce morilles

N’ oulzlwz pas | spécialité du chef
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Fropages ei desseris

La Brioche facon pain perdu
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Les profiteroles

Les délice a I'orange
(tuile aux amandes, ganache, sorbet a I'orange, chontilly)
Le Soufflé chaud au Grand Marnier

La Tarte fine aux pommes et sa boule de glace canelle
L'Assiette de desserts gourmands

L'assiette de fromages d’Auvergne



